проект                                     
Положение об организации и проведении 
XI фольклорно-гастрономического фестиваля 
«УРАЛЬСКИЕ ПЕЛЬМЕНИ НА НИКОЛУ ЗИМНЕГО»
1. Настоящее Положение определяет порядок организации
и проведения  фольклорно-гастрономического фестиваля «Уральские пельмени на Николу зимнего» (далее именуется – Фестиваль).
2. Сроки и место проведения Фестиваля: 
Фестиваль проводится 16 декабря 2023 года на площадке МАУ «Парк культуры и отдыха им. Ю.А. Гагарина» г. Челябинска.
3. Цели и задачи Фестиваля:
– формирование положительного имиджа Челябинской области;
– укрепление статуса Челябинской области и г. Челябинска как одного из крупнейших центров российской культуры;
– поддержка творческой активности фольклорных коллективов области;
– пропаганда, популяризация, сохранение и развитие традиций национальной кухни народов Урала;
– содействие развитию предприятий торговли и общественного питания и производителей области и города, повышение их престижа;
– популяризация и развитие ремесленничества, художественных народных промыслов, этнокультурной сферы.
4. Проводится при поддержке Губернатора Челябинской области, Правительства Челябинской области.
5. Организаторы Фестиваля:
– Министерство культуры Челябинской области;
– Министерство сельского хозяйства Челябинской области;
– Администрация города Челябинска;
– АНО «Дирекция фестивальных и культурно-массовых мероприятий Челябинской области».
6. Руководство подготовкой и проведением Фестиваля возлагается на организационный комитет. 
Организационный комитет:
– определяет место и сроки проведения Фестиваля;
– разрабатывает и утверждает Положение о Фестивале и положения о конкурсах, проходящих в рамках Фестиваля, план проведения Фестиваля;
– утверждает план организационно-технических мероприятий по подготовке и проведению Фестиваля;
– формирует состав участников Фестиваля, программу проведения Фестиваля;
– проводит всю необходимую работу по подготовке и проведению Фестиваля;
– разрабатывает и утверждает медиа-план рекламных мероприятий и мероприятий, направленных на продвижение бренда Фестиваля;
– организовывает информационное обеспечение подготовки и проведения Фестиваля, аккредитует средства массовой информации;
– формирует состав жюри конкурсов;
– осуществляет другие виды деятельности, связанной с подготовкой и проведением Фестиваля.
7.  Участники Фестиваля:
– предприятия и индивидуальные предприниматели-производители пельменной и замороженной мясной продукции;
– предприятия общественного питания;
– фермерские и крестьянские хозяйства – сельхозтоваропроизводители;
– предприятия народных художественных промыслов  и ремесел, мастера художественного ремесла;
– коллективы народного творчества региона;
– предприятия торговли.
8. Концепция Фестиваля: 
В программе фестиваля предусмотрена церемония открытия и концертная программа с участием творческих коллективов Челябинской области.
Площадка Фестиваля будет поделена на 2 тематические зоны: дегустационные и игровые. В игровых зонах каждый гость сможет принять участие в конкурсной программе фестиваля.
9. Программа Фестиваля:
Площадка фестиваля: МАУ «Центральный парк культуры и отдыха им. Ю.А. Гагарина».
Фольклорная составляющая.
– фольклорно-развлекательная программа для горожан и гостей Фестиваля; 
– ярмарочные гулянья; 
– выступления фольклорных коллективов.
«Пельменные ряды».
Участники: производители пельменной и замороженной мясной продукции. 
Формат: дегустация, ярмарка-продажа пельменной продукции.
Конкурс «Народный пельмень». Победители определяются в ходе дегустации пельменей и по результатам заключения народного жюри (Положение о конкурсе «Народный пельмень» - приложение 1).
Конкурс «Мастер пельменей». Победители определяются в ходе дегустации пельменей и по результатам заключения жюри (Положение о конкурсе «Мастер пельменей» - приложение  2).
Конкурс «Хвастушки» (конкурс на лучшее представление продукции фермеров – частушки, песни, слоганы, стихи и т.д.). Победители определяются по результатам заключения жюри (Положение о конкурсе «Хвастушки» - приложение 3). 
«Николины ряды». 
Участники: представители крестьянских и фермерских хозяйств, сельхозтоваропроизводители.
Формат: ярмарка-продажа сельхозпродукции.
Конкурс на лучшее фестивальное оформление торгового места  «Этой ярмарки краски!» Победители определяются по результатам заключения жюри (Положение о конкурсе на лучшее фестивальное оформление торгового места  «Этой ярмарки краски!» - приложение 4).
Также в рамках Фестиваля запланирован конкурс среди районов города Челябинска на лучшую площадку (Правила проведения конкурса среди районов города Челябинска на лучшую площадку, организованную в рамках областного фольклорно-гастрономического фестиваля «Уральские пельмени на Николу зимнего» - приложение 5).
Фестиваль   проводится   согласно «Плану   мероприятий   фестиваля» (Приложение 6).
10.  Награды Фестиваля: 
По итогам Фестиваля проводится церемония награждения. 
11. Порядок подачи заявок на участие в конкурсах фестиваля «Уральские пельмени на Николу зимнего».
Для участия в гастрономическом конкурсе «Мастер пельменей» необходимо направить заявку по прилагаемой форме (Приложения) в организационный комитет конкурса в срок до 24 ноября 2023 года. Организационный комитет конкурса:
– Ануфриева Ольга Викторовна - Служба продвижения региональной продукции пищевой и перерабатывающей промышленности Министерства сельского хозяйства Челябинской области 454126, г. Челябинск, ул. Сони Кривой, д. 75, каб. 439, тел.: (351) 239-60-24, o.v.anufrieva@chelagro.ru
Для участия в конкурсах «Этой ярмарки краски!» и «Хвастушки» автоматически становятся все юридические лица, а также индивидуальные предприниматели, организовавшие торговые места и принимающие участие в торговом обслуживании Фестиваля. 
Приложение 1
Положение о гастрономическом конкурсе «Народный пельмень» среди производителей пельменной продукции, проходящего в рамках фольклорно-гастрономического Фестиваля «Уральские пельмени на Николу зимнего»
1. Время и порядок проведения гастрономического конкурса «Народный пельмень»: 
Конкурс проводится в рамках ХI фольклорно-гастрономического фестиваля «Уральские пельмени на Николу зимнего». Дата, время и место проведения конкурса «Народный пельмень» – 16 декабря 2023 г. с 11.00 до 13.00 часов на площадке  Фестиваля в ЦПКиО им. Гагарина, центральная аллея «Пельменные ряды». 
15.00  – Подведение итогов конкурса и награждение победителей.
2. Организаторы конкурса: Министерство культуры Челябинской области, Министерство сельского хозяйства Челябинской области
3. Участники конкурса: 
– предприятия и индивидуальные предприниматели;
– производители пельменной продукции;
– предприятия общественного питания.
4. Формат и порядок проведения конкурса «Народный пельмень».
Конкурс проводится при участии народного жюри, состоящего из посетителей Фестиваля (горожан и гостей города). При входе на территорию Фестиваля волонтеры-аниматоры выдают каждому гостю жетончик для голосования, который необходимо будет отдать при дегустации понравившемуся производителю пельменной и замороженной мясной продукции. Победителем становится предприятие или индивидуальный предприниматель, набравшие в ходе дегустации наибольшее количество жетонов. Награждение победителей конкурса состоится  16 декабря 2023 года в 15.00 на главной сцене Фестиваля дипломами и памятными призами. 
Работа народного жюри:
Участники предлагают на дегустацию собственную пельменную продукцию народному жюри (гостям Фестиваля).
Участники конкурса самостоятельно обеспечивают варку пельменей и прочей пельменной продукции по всем требованиям санитарных и пожарных норм (с использованием электрических плит или поддонов для костров, а также с использованием одноразовой посуды).
Организаторами фестиваля предоставляется для участников конкурса торговая палатка, электроснабжение и питьевая вода для варки пельменей.
В 13.00 проводится подсчет голосов и народное голосование заканчивается. 
Приз народного жюри присуждается производителю, набравшему наибольшее количество жетонов. 
5. Награды Фестиваля. 
Участники конкурса «Народный пельмень» награждаются благодарственными письмами и сувенирами.
Участниками конкурса автоматически становятся присутствующие на площадке проведения мероприятия 16 декабря 2023 г. все юридические лица, а также индивидуальные предприниматели, организовавшие торговые места, обеспечившие варку пельменей и прочей пельменной продукции по всем требованиям санитарных и пожарных норм.
Приложение 2
Положение о гастрономическом конкурсе «Мастер пельменей» среди производителей пельменной продукции, проходящего в рамках фольклорно-гастрономического Фестиваля «Уральские пельмени на Николу зимнего»
1. Время и порядок проведения гастрономического конкурса «Мастер пельменей»: 
Конкурс проводится в рамках ХI фольклорно-гастрономического фестиваля «Уральские пельмени на Николу зимнего».
Дата, время и место проведения конкурса «Мастер пельменей» – 16 декабря 2023 г. с 11.00 до 13.15 часов на площадке  Фестиваля в ЦПКиО им.Гагарина, центральная аллея «Пельменные ряды».
15.00 –  Подведение итогов конкурса и награждение победителей.
2. Участники конкурса: 
– предприятия и индивидуальные предприниматели-производители пельменной продукции;
– предприятия общественного питания.
3. Формат порядок проведения конкурса «Мастер пельменей».
Приз жюри:
Участники предлагают на дегустацию собственную пельменную продукцию членам жюри.
Состав жюри конкурса «Мастер пельменей»:
1. Тошев Абдували Джабарович – заведующий кафедрой 
«Технология и организация общественного питания» Института спорта, туризма и сервиса ЮУрГУ, доктор технических наук, профессор, академик Российской академии естествознания, член межрегиональной ассоциации кулинаров России, эксперт ЮжУралЭкспо;
2. Шундеева Наталья Михайловна – директор по производству ресторана «Уральские пельмени»; 
3. Бойко Мария Александровна – начальник отдела пищевой, перерабатывающей промышленности и мер государственной поддержки Минсельхоза Челябинской области;
4. Ровинская Ольга Валерьевна – доцент кафедры «Технология и организация общественного питания» Института спорта, туризма и сервиса ЮУрГУ;
5. Меренкова Светлана Павловна – доцент кафедры «Пищевые и биотехнологии» ФГАОУ ВО  ЮУрГУ, кандидат сельскохозяйственных наук.
Участники конкурса самостоятельно обеспечивают варку пельменей и прочей пельменной продукции по всем требованиям санитарных и пожарных норм (с использованием электрических плит или поддонов для костров, а также с использованием одноразовой посуды).
Организаторами Фестиваля предоставляется для участников конкурса торговая палатка, электроснабжение и питьевая вода для варки пельменей.
Победитель в конкурсе определяется по результатам голосования членов жюри в ходе дегустации пельменей.
В 13.30 проводится обсуждение в жюри и голосование заканчивается. 
Оценивается: 
– внешний вид готового продукта (вид теста, форма и т.д.),
– вкусовые качества (запах и аромат пельменей, вкус теста, вкус фарша, совокупный вкус продукта, объем фарша в продукте, степень разваривания).

Во время дегустации мнение жюри по поводу каждого конкурсанта будет фиксироваться путем «тайного голосования». Победитель определяется по количеству набранных баллов в убывающем порядке.
Критерии оценки продукции жюри:
	Критерии оценки
	Максимальное количество баллов:

	Органолептические показатели (цвет, запах, вкус)
	15 баллов

	Оформление блюда, оформление и привлекательность тематического стола
	10 баллов

	Профессиональные навыки участников конкурса
	5 баллов

	Организация рабочего места: соблюдение санитарно – гигиенических норм и правил, правил техники и безопасности
	10 баллов

	Новые вкусовые сочетания
	10 баллов

	Итого:
	50 баллов



Оценка конкурсных работ проводится «вслепую». За каждым производителем пельменей закреплен номер, который прикрепляется при подаче блюда на край тарелки с соответствующим номером команды. 
Приз жюри присуждается производителю, набравшему наибольшее количество баллов.
Все участники награждаются сувенирной продукции фестиваля.

4. Награды Фестиваля. 
Участники конкурса «Мастер пельменей» награждаются благодарственными письмами. Всем участникам вручаются памятные призы.
Победителям конкурса «Мастер пельменей» за 1-ое, 2-ое, 3-е места вручаются памятные призы, а также дипломы победителя конкурса «Мастер пельменей».
Форма заявки на участие в конкурсе «Мастер пельменей»:
	№
 п/п
	Наименование
	Сведения об участнике
(заполняется соискателем)

	1.
	Наименование организации
	

	2.
	Свидетельство о регистрации (дата и номер, кем выдано)
	

	3.
	Юридический адрес
	

	4.
	Сфера деятельности
	

	5.
	ФИО, телефоны руководителей
	

	6.
	Продукция, представленная на конкурс «Мастер пельмень»
	

	7.
	Продукция, сопутствующая для продажи на ярмарке 
	

	8.
	Контактное лицо по участию в мероприятии, телефон, адрес электронной почты
	


Руководитель                                             _________  /____________/
           (Ф.И.О.)
                                                         подпись,    расшифровка
Приложение 3
Положение 
о проведении конкурса «Хвастушки», 
проходящего в рамках ХI фольклорно-гастрономического фестиваля «Уральские пельмени на Николу зимнего»
1. Общие положения
Настоящее положение определяет порядок организации и проведения конкурса «Хвастушки» на лучшую творческую презентацию предприятия, при проведении Х фольклорно-гастрономического фестиваля «Уральские пельмени на Николу зимнего» (далее - Фестиваль).
Конкурс  «Хвастушки» (далее – Конкурс) проводится среди предприятий потребительского рынка и индивидуальных предпринимателей, осуществляющих торговое обслуживание в «Пельменных рядах», в «Николиных рядах»,  в «Рядах уральских мастеров», в рядах «Новогодней ярмарки». 
Конкурс проводится с присуждением одного призового места.
Функциональное направление деятельности участников Конкурса должно соответствовать настоящему Положению.
Проведение Конкурса и подведение итогов обеспечивает жюри конкурса (далее – жюри).
2. Участники конкурса
Участниками Конкурса автоматически становятся все юридические лица, а также индивидуальные предприниматели, организовавшие торговые места и принимающие участие в торговом обслуживании Фестиваля.
3. 
Сроки проведения конкурса
Конкурс проводится на площадке Фестиваля, 16 декабря 2023 года с 11-00 до 13.00. Подведение итогов Конкурса и награждение состоится 16 декабря 2023 года в 15.00. 
4. Работа жюри конкурса
Оценка творческой презентации осуществляется жюри  на основании визуального осмотра и наблюдений на протяжении всего периода праздничного мероприятия. В состав жюри конкурса входят представители организационного комитета Фестиваля. Победители Конкурса определяются простым большинством голосов членов жюри. 
Критерии оценки участников Конкурса
Основными критериями оценки участников Конкурса являются: 
– творческий подход к оформлению торгового места, прилавка со всей атрибутикой соответственно тематике народного гуляния и старинной уральской ярмарки;
– творческий подход к форменной одежде, соответствующей теме праздника;
– наличие зазывал с использованием рекламных лозунгов товара с использованием кричалок, потешек и закличек;
– наличие анимационной программы и активности участников;
– участие с творческим выступлением на главной сцене фестиваля.
Каждый из критериев оценивается по трехбалльной системе:
· отлично – 5 балла;
· хорошо – 4 балла;
· удовлетворительно – 3 балла,
соответственно общая сумма баллов при подсчёте  является основанием для определения победителя Конкурса.
6. Награждение
По итогам Конкурса проходит награждение. Результаты публикуются в средствах массовой информации. 
Приложение  4
Положение о проведении конкурса «Этой ярмарки краски!» на лучшее обслуживание и оформление торгового места предприятий потребительского рынка в рамках проведения ХI фольклорно-гастрономического фестиваля
 «Уральские пельмени на Николу зимнего»
1. Общие положения
Настоящее положение определяет порядок организации и проведения конкурса «Этой ярмарки краски!» на лучшее обслуживание и оформление торгового места предприятий потребительского рынка, при проведении ХI фольклорно-гастрономического фестиваля «Уральские пельмени на Николу зимнего» (далее - Фестиваль).
Конкурс  «Этой ярмарки краски!» (далее – Конкурс) проводится среди предприятий потребительского рынка и индивидуальных предпринимателей, осуществляющих торговое обслуживание в «Пельменных рядах», в «Николиных рядах»,  в «Рядах уральских мастеров», в рядах «Новогодней ярмарки». Конкурс проводится с присуждением одного призового места.
Функциональное направление деятельности участников Конкурса должно соответствовать настоящему положению.
Проведение Конкурса и подведение итогов обеспечивает жюри конкурса (далее – жюри). В состав жюри конкурса входят представители организационного комитета Фестиваля.
2. Участники конкурса
Участниками Конкурса автоматически становятся все юридические лица, а также индивидуальные предприниматели, организовавшие торговые места и принимающие участие в торговом обслуживании Фестиваля.
3. 
Сроки проведения конкурса
3.1. Конкурс проводится на площадке Фестиваля, 16 декабря 2023 года с 11-00 до 13-00. Подведение итогов Конкурса и награждение состоится 16 декабря 2022 года в 15-00. 
4. Работа жюри конкурса
Оценка праздничного обслуживания и оформления торговых мест предприятий потребительского рынка осуществляется жюри  на основании визуального осмотра и наблюдений на протяжении всего периода праздничного мероприятия.
Победитель Конкурса определяется простым большинством голосов членов жюри. 
Критерии оценки участников Конкурса
Основными критериями оценки участников Конкурса являются: 
1.Внешнее оформление торгового места, прилавка со всей атрибутикой соответственно тематике народного гуляния и старинной уральской ярмарки.
2.Творческий подход к форменной одежде, соответствующей теме праздника;
3.Наличие зазывал с использованием рекламных лозунгов товара с использованием кричалок, потешек и закличек.
4.Наличие и оформление необходимой информации для потребителя о продавце, бейджиков, товарных ярлыков, ценников;
5.Наличие широкого ассортимента предлагаемого к продаже товара, в том числе соответствующего тематике.
Каждый из критериев оценивается по трехбалльной системе:
· отлично – 5 балла;
· хорошо – 4 балла;
· удовлетворительно – 3 балла,
соответственно общая сумма баллов при подсчёте  является основанием для определения победителя Конкурса.
7. Награждение
По итогам Конкурса победителю вручаются диплом и сувениры на торжественном награждении всех победителей. Результат публикуется в средствах массовой информации. 
Приложение 5
Правила проведения конкурса среди районов города Челябинска на лучшую площадку, организованную в рамках
ХI фольклорно-гастрономического фестиваля 
«Уральские пельмени на Николу зимнего»
1.Общие положения
1.1. Настоящее положение определяет порядок проведения конкурса среди районов города Челябинска на лучшую площадку (далее – Конкурс), организованную в рамках ХI фольклорно-гастрономического фестиваля «Уральские пельмени на Николу зимнего» (далее - Фестиваль).
1.2. Конкурс проводится среди 7 районов города Челябинска с присуждением призовых мест: 1-е место, 2-е место, 3-е место.
1.3. Уполномоченным органом по организации и проведению Конкурса является Администрация города Челябинска.
1.4. Проведение Конкурса и подведение итогов обеспечивает жюри Конкурса (далее – Жюри). В состав жюри входят представители организационного комитета Фестиваля.
2.Участники конкурса
2.1. Заявить об участии в Конкурсе можно будет после заезда на площадку Фестиваля (ЦПКиО им. Ю. Гагарина) и оформления своего места. 
3.Сроки проведения конкурса
3.1. Конкурс проводится на площадке Фестиваля, 16 декабря 2023 года с 11 ч. до 13 ч.
3.2. Подведение итогов Конкурса и награждение состоится 16 декабря 2023 года в 15 ч.
4.Работа жюри конкурса
4.1. Оценка организации площадки и её оформления осуществляет жюри  на основании визуального осмотра и наблюдений на протяжении всего периода праздничного мероприятия.
4.2. Победители Конкурса определяются простым большинством голосов членов жюри.
5.Основные задачи участников Конкурса
1. Оформить площадку от района с использованием элементов декора, флористики, различного реквизита и т.д. (атрибутика должна соответствовать тематике народного гуляния, празднования нового года и уральской ярмарки).
2. Организовать выступление артистов, аниматоров на площадке, а также проведение игр, розыгрышей, народных забав.
3. В рамках Фестиваля на площадке района есть возможность организации торговли (при соблюдении специальных требований организаторов Фестиваля) продуктами питания, сувенирами (по согласованию).
4. Организовать творческую презентацию площадки района.
6.Награждение
По итогам Конкурса победителям вручаются дипломы и подарки на торжественном награждении всех победителей. Результат публикуется в средствах массовой информации.
Приложение 6
План проведения фольклорно-гастрономического фестиваля 
«Уральские пельмени на Николу зимнего»
(16 декабря 2023 года, ЦПКиО им. Ю.А. Гагарина)
	Время
	Мероприятие


	7 ч. – 10 ч.
	Заезд участников

	8 ч.
	Установка туалетов

	9 ч. – 13 ч.
	Выдача воды

	10 ч.
	Начало торговли

	10 ч. – 10 ч. 30 мин.
	Репетиция

	11 ч.
	Начало работы площадок фестиваля:
– конкурсы, аттракционы;
– дегустация продукции участников;
– конкурс «Народный пельмень» 
(голосование до 13 ч.)


	11 ч.  – 13 ч. 15 мин.
	Работа жюри по конкурсам «Мастер пельменей», «Хвастушки», «Этой ярмарки краски» и конкурса среди районов города


	12 ч.
	Открытие фестиваля:
– официальная часть, представление жюри, партнеров;
– концертная программа


	12 ч. – 14 ч. 45 мин.
	Концертная программа (танцевальные и вокальные коллективы) аниматоры, ведущий


	14 ч. 45 мин. – 15 ч.
	Подведение итогов конкурсов, награждение 
(вручение дипломов, грамот, подарков)


	15 ч.
	Закрытие фестиваля


	16 ч.
	Демонтаж и вывоз оборудования 
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